
OFERTA PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWEGO

• Filet drobiowy w chrupiącej panierce / frytki steakhouse / colesław
• Filet drobiowy po włosku / ćwiartki ziemniaczane / mix sałat
• Faworek drobiowy nadziewany boczkiem i papryką / dufinki

surówka z kapusty pekińskiej / sos ogórkowy
• Kotlet de volaille / frytki steakhouse / mix sałat

• Roladka z udźca z kapustą kiszoną lub warzywami / gratin ziemniaczany
kapusta czerwona / sos serowy

• Filet drobiowy pod pieczarkową pierzyną / ćwiartki ziemniaczane / surówka z kapusty pekińskiej

DANIA GORĄCE - DRÓB

• Pieczony schab w sosie własnym / puree ziemniaczane / zestaw surówek
• Kotlet schabowy / puree ziemniaczane / kapusta zasmażana

• Schab po cygańsku / kluski śląskie / kapusta czerwona
• Roladka schabowa faszerowana warzywami i boczkiem / gnocchi / buraczki na ciepło

• Stek z szynki wieprzowej z cebulką / gratin ziemniaczany / kapusta czerwona
• Karkówka w sosie myśliwskim / kopytka / kapusta kiszona

DANIA GORĄCE - WIEPRZOWINA

Obiad + ciasto + woda i sok w dzbankach + kawa, herbata - 80zł/os.
Obiad + ciasto + napoje zimne i gorące - 90zł/os.

Obiad + zimna płyta + napoje zimne i gorące - 140zł/os.
Obiad + danie gorące + zimna płyta + napoje zimne i gorące – 160zł/os.

Obiad + 2 dania gorące + zimna płyta + napoje zimne i gorące – 180zł/os.

Opłata serwisowa od całościowej kwoty:
• 10% - do 20 osób

• 5% - powyżej 20 osób

Opłata korkowa: 
Alkohole mocne - 20zł/butelka

Wino - 15zł/butelka
Ciasto na wynos - 30zł/paczka

ZUPY
• Tradycyjny rosół z makaronem

• Krem grzybowy, z białych warzyw, brokułowy, dyniowy, pomidorowy
Dodatki do kremów: groszek ptysiowy lub grzanki



DANIA VEGE

DANIA GORĄCE - ZUPY
• Żurek z jajkiem i kiełbasą / ciepłe pieczywo

• Kwaśnica na wędzonych żeberkach
• Gulaszowa / ciepłe pieczywo

• Barszcz czerwony z krokietem

• Sałatka grecka: ser feta, pomidor, ogórek, cebula czerwona, oliwki, sos winegret, paluch chlebowy
• Sałatka z kozim serem: mix sałat, grillowany kozi ser, buraki marynowane, pomidor, winogrona 

prażone orzechy włoskie, malinowy winegret, paluch chlebowy
• Kotlet z kalafiora z puree ziemniaczanym i surówką z marchewki

• Pstrąg, frytki julienne, sałatka z cytrusowym winegret
• Pierogi ruskie z cebulką          • Gnocchi z masłem szałwiowym i parmezanem

ZIMNA PŁYTA (5 do wyboru)

• Półmisek wędlin i serów
• Śledzie w śmietanie z jabłkiem i koperkiem

• Ryba w zalewnie pomidorowej
• Galaretka drobiowo – wieprzowa

• Mini burgery
• Mini croissanty

• Tortilla i nuggetsy z sosem czosnkowym
• Mini koreczki i przekąski na chlebku pumpernikiel

• Patera ciast
• Sałatki (2 do wyboru):

Jarzynowa - Gotowane warzywa, groszek, jabłko, ogórki kiszone, jajka i majonez
Śledziowa - Filety śledziowe, ziemniaki, cebula, jabłko i śmietana

Kurczakowa - Gotowany lub grillowany kurczak, ananas, kukurydza, seler naciowy i majonez
Kebabowa - Grillowany kurczak, kapusta pekińska, ogórek konserwowy, kukurydza i majonez

Makaronowa - Makaron, szynka, papryka, ogórek konserwowy, ser żółty i majonez
Buraczana - Pieczone buraki, kozi ser, orzechy włoskie i dressing balsamiczny
Tuńczykowa - Ryż, tuńczyk z puszki, kukurydza, ogórek konserwowy i majonez

NAPOJE (bez ograniczeń)

• Zimne: Pepsi, Tymbark, soki, woda gazowana i niegazowana
• Gorące: kawa, herbata

DODATKOWO
• Ciasto na wynos - 30zł/paczka

• Tort (owocowe, czekoladowe, śmietankowe – dowolne połączenie smaków na życzenie) - 12zł/os
• Opłata serwisowa za tort dostarczony z zewnątrz: 5zł/os

• Stół słodki - 20zł/os. (3 deserki na osobę)
• Golonko w kapuście - 350zł/bemar
• Żeberko w kapuście - 350zł/bemar

• Pierogi (mięsne, ruskie, kapusta-grzyby) - 250zł/bemar


